
Verhalten für Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter

LeitLinien für Gastronomiebetriebe 

mindestabstand von 1 meter  
zwischen mitarbeiterinnen und  

mitarbeitern – soweit möglich auch 
bei arbeitsvorgängen in der Küche 

sowie zwischen Küchen- und  
serviceteam – einhalten und auf 

Körperkontakt verzichten.

1 m

mns-masken oder alternativen im 
Kundenkontakt verpflichtend tragen. 

in anderen bereichen (z.b. Lager,  
Küche), wenn mindestabstand nicht 

einge halten werden kann und andere  
maß nahmen nicht möglich, nur im 

einvernehmen mit arbeitgeberseite.

Hygienisches aufsetzen 
und abnehmen des mns bzw. 

face-shield sowie 
Verwahrung beachten.

Gäste in Verhaltensregeln 
einweisen.

regelmäßig Hände 
mit warmen Wasser und seife 
mind. 30 sekunden waschen – 

Handschuhe ersetzen nicht das 
Händewaschen!

regelmäßige reinigung/
Desinfektion der Küchen-

oberflächen durchführen und 
arbeitskleidung regelmäßig 

reinigen.

regelmäßiges Lüften 
sicherstellen. bei Lüftungs-

anlagen, wenn möglich 
außenluftströme erhöhen.

einteilung in konstante teams,  
um im ernstfall 

arbeitsfähig zu bleiben.

bei anzeichen von Krankheit 
zu Hause bleiben.

arbeitgeberin/arbeitgeber 
umgehend bei bekannter 
ansteckung mit CoViD-19 

informieren.

  

www.sichere-gastfreundschaft.at Verhalten für einen 
sicheren Umgang miteinander.

Gastronomie

A
B

CoViD


